
 

 
Menüvorschläge  

 

Menü 1 

Tomaten-Kokos-Créme Suppe  

mit Knoblauch-Thymian Ciabatta 
*** 

Gratinierte Miesmuscheln  
auf Frisee-Salat in Honig-Vinaigrette,  

dazu Petersilie-Butterbaguette 
*** 

Wildschwein-Feigen-Ragout  
mit Semmel-Speckknödel  

und Weißkraut-Kümmel-Gemüse 
*** 

Blätterteigtaschen mit Apfel-Marzipanfüllung 
und Schokoladen-Rum-Sauce 

 
3-Gang (ohne Muscheln): € 34,60 

4-Gang: € 39,50 

 

Menü 2 

Geräuchertes Forellenfilet  

mit Sahne-Meerrettich und Buttertoast 
*** 

Blätterteigpastetchen  
mit Geflügel-Salbei-Füllung auf einem 
Feldsalatbett in Walnussvinaigrette 

*** 
Gratinierte Schweinemedaillons  

auf Steinpilz-Rahmgemüse und in  
Butter gebratene Schupfnudeln 

*** 
Waldbeer-Sorbet mit Winzersekt 

 
3-Gang (ohne Pastetchen): € 33,20 

4-Gang: € 38,00 

 

Menü 3 

Tagliatelle in pikantem Tomaten-Basilikum-Sugo 

mit Rucola und gehobeltem Parmesan 
*** 

Im Alupäckchen gedünstete Dorade Royal  
auf einem in Wermut marinierten Gemüsebett von 

Tomaten, Möhren, Fenchel und Sellerie  
mit Estragonkartoffeln 

*** 
Vanille-Mandel Panna Cotta  

an exotischem Obstsalatchutney 
 

€ 33,90 

 
 
 
 

Menü 4 

Gemüsecreme-Zimtsuppe  

mit Kräutercroûtons 
*** 

Rosa geschmorte Medaillons vom Rinderfilet  
in Balsamico-Portweinsauce  

auf Scheiben vom Semmelknödel  
und tourniertem Gemüse 

*** 
Weißes Tiramisu  

mit in Cointreau eingelegten Orangenfilets 
 

€ 43,00 

 

Menü 5 

Jakobsmuschel  

an gegrillter Wassermelone und grünem Spargel 
*** 

Grüne Kokossuppe  
mit Rauchfisch 

*** 
Dry Age Rumpsteak an Speckböhnchen, 

Kartoffelsticks und Sommerpesto 
*** 

Pochiertes Schnee-Ei  
auf Sommerpfirsich mit Basilikumeis 

 
3-Gang (ohne Suppe): € 34,40 

4-Gang: € 38,90 

 

Menü 6 

Marinierter Thunfisch  

mit Spargel,  Koriander  
und gebackenen Strudelblättern 

*** 
Pilzkraftbrühe  

mit Kaninchenravioli 
*** 

Filet vom weißen Heilbutt  
auf Paprika-Bulgur 

*** 
Sorbet  

von der Sommerkirsche 
*** 

Zweierlei vom Lamm  
mit Rosmarin-Grießschnitten  

an einer Jus von fermentiertem Knoblauch  
und Bohnenpüree 

*** 
Limonen-Reistörtchen  
mit Brombeergrütze 

 
Suppe/Lamm/Dessert: € 40,00 

Thunfisch/Lamm/Dessert: € 44,50 
Komplett als 6-Gang Menü: € 48,70 


